
Novembre 2024
N0 82

Focus sur George Dormer Fawcus…
Un des précurseurs du football italien et 
membre fondateur du club historique 
du CFC Genoa a résidé à Blonay. Un ré-
cit de notre archiviste communal David 
Bertolini.
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Restaurant Le Lob
Ravir les papilles de ses invités lors des 
festivités à venir grâce à la recette de foie 
gras aux figues du chef Éric Lacueille et 
sa femme Beate à St-Légier - La Chiésaz.

Budget 2025
La Municipalité a présenté son projet 
2025. Un budget marqué par des ajuste-
ments financiers nécessaires, face à une 
baisse significative des recettes. 

GASTRONOMIE

FINANCES
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FÊTES DE FIN D’ANNÉE
Un riche programme d’actions 

et animations
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AXA Agence Blonay-St-Légier-La Chiésaz
Corinne Morerod
Route du Village 13, 1807 Blonay
021 943 34 43, 079 213 31 47
corinne.morerod@axa.ch

Conseil et analyses pour 
toute question concernant 
la prévoyance santé

]	Access Bars®, Reiki, Bols tibétains 
]	Massages, ayurvédique, prénatal
]	Breuss, Métamorphique, pierre chaude
]	Aromathérapie, Drainage lymphatique
]	Fréquences Sacrées et Ondes Cérébrales
] Retrouver équilibre psychique

Odile Beney - 1807 Blonay - www.odeanous.ch - 079 256 03 00

Soins énergétiques 
& massages

Vous souhaitez vous investir 
dans une société locale ? 

Vous désirez donner des cours de 
gym ? 

Alors n’hésitez pas  
et rejoignez la SFG St-Légier 

NOUS RECHERCHONS 
moniteur-trice  

dès fin août 2024 
pour  

la Gymnastique enfantine 
4 à 7 ans 

Mardi de 16h à 17h 
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Le bon côté des choses 
En cette fin d’année, permettez-moi, chères citoyennes et chers 
citoyens, de vous transmettre quelques ondes positives. Dans un 
contexte mondial parfois pesant, je souhaite en effet profiter de ces 
lignes pour vous inviter à porter votre regard sur les faces lumineuses 
de nos quotidiens car, à en croire certains experts, l’optimisme est 
comme un muscle : il doit être exercé. J’en suis convaincu, la lecture 
de ce dernier numéro de 2024 vous apportera plusieurs motifs de 
réjouissance et travaillera votre musculature de l’optimisme !  

Réjouissons-nous tout d’abord de l’arrivée prochaine des fêtes de fin 
d’année, lesquelles nous permettent, à toutes et à tous, de partager 
avec nos amis et proches des moments conviviaux et chaleureux. Si 
des idées de menus de fête devaient vous manquer, je vous invite à 
prendre connaissance de la recette de foie gras du restaurant Le Lob 
à St-Légier - La Chiésaz dans la partie culinaire de ce numéro (voir 
pages 14 et 15). Et pour vos cadeaux, pourquoi ne pas offrir des Francs 
Paysans à votre entourage ? L’article en pages 6 et 7 vous convaincra 
sans doute du bien-fondé de cette monnaie locale qui vise à promouvoir 
et à encourager la consommation de produits agricoles régionaux, une 
démarche rassembleuse et… positive. 

Enfin, comment ne pas être optimiste en découvrant le portrait 
de personnes qui ont œuvré une vie durant pour le bien-être de la 
communauté ? Mention spéciale à Claude Modoux, personnalité 
bien connue de la Commune, qui a contribué au développement d’un 
nombre considérable de projets dans les domaines les plus variés (voir 
page 21). 

Et si le stratus, qui nous bouche parfois la vue et le bleu du ciel, devait 
encore assombrir nos humeurs, réjouissons-nous de l’opération 
Solidarité Jouets, à laquelle prendra part, en décembre, la Maison 
Picson à Blonay, pour la 9ème année consécutive (voir page 4). Le 
principe est simple : redonner une seconde vie aux jouets de nos 
enfants en les redistribuant gratuitement à une famille défavorisée. 
Une raison supplémentaire, si besoin est, de rester positif ! 

Au nom de la Municipalité, je vous souhaite à toutes et à tous 
d’excellentes fêtes de fin d’année !  

Alain Bovay, Syndic
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Un jouet pour chaque enfant : tel est le slogan de la collecte menée par Solidarité Jouets à l’occasion 
des fêtes de fin d’année. La Maison Picson se joint à l’opération et récolte vos dons de jouets du 11 au 
19  décembre prochains.
C Maison Picson

Offrir ses jouets à des enfants défavorisés

Donner une seconde vie aux 
jouets de son enfant en les redis-
tribuant gratuitement à des fa-
milles défavorisées : tel est l’objec-
tif de la collecte de Noël mise sur 
pied par le programme Solidarité 
Jouets à Lausanne. Une action à 
laquelle s’associe la Maison Picson 
à Blonay depuis 2005. « L’idée est 
venue, au départ, d’un collabora-
teur du service parcs et jardins, 
explique Pierrick Ramasco, chef 
de secteur du Centre social et 
culturel de la Commune. Face au 
succès rencontré, nous avons ra-
pidement repris l’organisation et 
la coordination de l’opération. »

Jouets en bon état et emballés
Concrètement, les familles inté-
ressées sont invitées à venir dé-
poser les jouets dont elles n’ont 
plus l’utilité, dans le cabanon à 
l’arrière de la Maison Picson, et 
cela, du 11 au 19 décembre pro-
chains. Quelques conditions tou-
tefois : que ceux-ci soient en bon 
état et soigneusement emballés 
dans des cartons ou des sacs en 

papier. Puzzles, legos, jeux en bois 
ou de société, livres, peluches, 
tout est accepté. « Chaque année, 
nous récoltons près de 8 m3 de 
jouets, ce qui est pas mal, pour-
suit le responsable. Globalement, 
nous pouvons dire que les gens 
jouent très bien le jeu. Certains 
parents viennent avec leurs en-
fants pour y déposer leurs dons. 
Je me souviens d’un petit garçon 
qui était venu donner exprès son 
train Märklin, en me disant que 
cela ferait plaisir à quelqu’un. Un 
chouette moment. »

Remise en état des jouets et me-
sures de réinsertion
Outre l’aspect social lié à cette 
action, c’est aussi le concept pro-
posé par Solidarité Jouets qui 
a séduit la Maison Picson et a 

Certains jouets en bon état peuvent faire le bonheur d'autres enfants.

incité l’institution à prendre part 
à cette action tout au long de ces 
années. Actif avec des collectes 
dans toute la Suisse romande, le 
programme Solidarité Jouets fait 
partie du service emploi de la Ville 
de Lausanne. Il engage des per-
sonnes en recherche de travail ou 
en cours de réinsertion profes-
sionnelle. Ce sont ces personnes 
qui s’occupent de remettre en état 
les jeux et jouets collectés, les-
quels sont redistribués gratuite-
ment aux familles dans le besoin, 
mais aussi aux services d’uti-
lité publique (hôpitaux, EVAM, 
crèches-garderies…) et associa-
tions à but non lucratif, en priori-
té dans la région lausannoise. En 
2023, grâce à cette opération, plus 
de 4’700 enfants ont pu bénéficier 
d’un jouet à Noël.

Opération Solidarité Jouets, collecte à la Maison Picson, du 11 au 
19 décembre prochains, de 8h à 18h. 
Pour tous renseignements : maisonpiscon.ch ou 021 564 03 80 
ou Solidarité Jouets, rue de Sébeillon 7 à Lausanne, 021 315 80 80.
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Fête de la Saint-Nicolas

Marché de Noël du GCAB

Tournée du Père Noël

Noël joué 
par les enfants !

La Société pour le développe-
ment de St-Légier - La Chiésaz 
vous convie à sa Fête de la Saint-
Nicolas, le jeudi 5 décembre pro-
chain. Celle-ci aura lieu à 18h30 à 
la Grande Salle Le Grammont. Au 
programme : lecture de contes de 
Noël, suivie, à 19h, de la venue du 

Organisé par le Groupements 
des Commerçants et Artisans 
de Blonay (GCAB), épaulé par 
la Société de développement de 
Blonay – Les Pléiades (SDBP), 
le traditionnel Marché de Noël, 
aura lieu les 6 et 7 décembre à 
l’intérieur de la salle omnisports 
du Collège de Bahyse IV. Une cin-
quantaine d’artisans seront de la 
fête avec leurs produits faits mai-
son. Le vendredi dès 18h, le GCAB 
vous offrira soupe à la courge, pain 
et fromage, alors que vous pour-
rez déguster, au stand de la SDBP, 
huîtres, foie gras et planchette. 
Hot-dogs, croque-monsieur et 

Le Père Noël, accompagné de ses ânes, rendra visite à tous les enfants, 
le mardi 24 décembre prochain et leur distribuera un petit sachet de 
friandises : 

14h00 à 14h15  
Préau du Collège de La Chiésaz

14h30 à 15h15  
Place de la Grande salle 
de St-Légier - La Chiésaz

15h45 à 16h00  
Devant la Maison Picson

16h30 à 17h00  
Quartier de Tercier

17h15 à 17h30  
Quartier de Chaucey

Des boissons et biscuits seront également offerts aux petits comme aux 
plus grands. Venez toutes et tous lui dire bonjour !

Les paroisses protestante 
et catholique de Blonay — 
Saint-Légier fêteront le Noël 
des Enfants à l’Église de la 
Chiésaz. Cette saynète et cé-
lébration œcuménique, inti-
tulée « Dieu vient comme un 
enfant », aura lieu les :

• lundi 23 décembre à 18h.
• mardi 24 décembre à 16h.

Tout le monde est le bienve-
nu. Plus de renseignements 
sur :

AGENDA DES FÊTES

st-legier-animation.ch

gcab.ch

eerv.ch

Saint-Nicolas, qui distribuera des 
récompenses aux enfants sages. 
Soupe et thé seront offerts par la 
société de développement. Venez 
nombreux ! 

Pour tous renseignements :

pâtés compléteront la carte. Le sa-
medi, de 10 à 17 h, vous trouverez, 
en plus, saucisses grillées, biscuits 
et cakes.  Nous vous attendons 
nombreux dans une ambiance 
bon enfant….

14h00 à 14h15 Préau du Collège de La Chiésaz

14h30 à 15h15 Place de la Grande salle de St-Légier

15h45 à 16h00 Devant la Maison Picson

16h30 à 17h00 

17h15 à 17h30

Quartier de Tercier

Quartier de Chaucey

Mardi 24 décembre

Le Père Noël rendra visite à tous les enfants sages 

et leur distribuera un petit sachet de friandises

Boissons et biscuits seront offerts à petits et grands
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Le Franc Paysan a été lancé officiellement dans toute la Suisse 
romande, le 10 septembre dernier à Blonay. Il entend inviter le 
consommateur à se fournir directement auprès des producteurs 
agricoles locaux tout en augmentant son pouvoir d’achat. Certains 
agriculteurs de la Commune ont franchi le pas et l’utilisent déjà.
C Franc Paysan et Blake Production

Faire un cadeau utile 
tout en soutenant l’économie locale !

Et si vous faisiez cadeau à vos 
proches de quelques Francs 
Paysans pour les fêtes de fin d’an-
née ? À ce jour, ils sont plusieurs 
producteurs de la Commune à 
avoir rejoint le système de nouvelle 
monnaie locale (voir encadré p. 7), 
convaincus de pouvoir drainer ain-
si une nouvelle clientèle. Pour rap-
pel, le Franc Paysan a été lancé le 
10 septembre dernier à l’occasion 
du marché paysan Bühlmann à 
Blonay. Son objectif   : dynamiser 
la vente directe de produits agri-
coles locaux. À l’origine de cette 
initiative se trouve Aurélien Roger, 
président et fer de lance de l’asso-
ciation du même nom. Au bénéfice 
d’un doctorat en biologie écolo-
gique de l’Université de Lausanne, 
il connaît le monde agricole sur le 
bout des doigts. Issu d’une famille 

d’agriculteurs du Vaucluse, il est le 
directeur, depuis une dizaine d’an-
nées, d’une entreprise qui propose 
depuis des solutions innovantes 
pour lier productivité et écologie. 
 
Des produits locaux à prix concur-
rentiels 
Actuellement, 50’000 Francs 
Paysans ont été imprimés et sont 
disponibles à la commande sur le 
site internet de l’association, dans 
des coupures de 1 FP, 5 FP, 20 FP 
et 50 FP. Concrètement, ils consti-
tuent une monnaie que tout un 
chacun peut acquérir (à un taux 
égal au franc suisse) et dépenser 
auprès des producteurs locaux, 
partenaires de la démarche. Une 
carte est par ailleurs régulièrement 
mise à jour sur francpaysan.ch, en 
plus du QR-Code, intégré à chaque 

billet. Celui-ci permet de localiser 
en tout temps les points de vente où 
la monnaie est acceptée (une cin-
quantaine sur toute la Romandie 
au moment d’écrire ces lignes). À la 
fin de l’année, l’association espère 
compter sur la participation de 150 
à 200 producteurs régionaux. « On 
s’assure bien évidemment que le 
producteur propose bel et bien des 
produits locaux et de saison, com-
mente Aurélien Roger. 

 
Participation des entreprises  
À noter que la démarche du pré-
sident et de son comité ne s’ar-
rête pas à la création d’une mon-
naie d’échange. À terme, le but 
de l’association est d’inclure des 
entreprises susceptibles de sub-
ventionner le franc paysan, se rap-
prochant ainsi du modèle dévelop-
pé par les chèques « Reka » où le 
client acquiert 100 francs de bons 
pour 80  francs (la différence étant 
prise en charge par l’employeur). 
« Toutes les entreprises ont la pos-
sibilité d’offrir des prestations sala-
riales accessoires exonérées d’im-
pôts jusqu’à hauteur de 500 francs. 
Ce serait chouette que des sociétés 
décident, par exemple, de verser ce 
montant en Francs Paysans à leurs 
employés.  » Dans cette optique, la 
Commune a par ailleurs fait l’ac-
quisition de 3'000   Francs Paysans. 
L’écologue en est conscient : ce 
changement d’habitude prendra 
du temps et passera aussi par le 
développement du réseau de pro-
ducteurs partenaires. « Il y a une 
certaine inertie. On sait que nous 
devons d’abord intégrer un nombre 
important de producteurs locaux 
à notre giron avant d’essayer de 
convaincre des entreprises à sou-
tenir notre modèle. Mais nous 
allons tout faire pour y arriver », 
conclut-il.

Renseignements et vente de billets 
sur : lefrancpaysan.ch

« Nous avons tout avantage 
à user de circuits courts. »
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Avec son fils Xavier, Willy Bühlmann est à la tête du marché paysan du même nom. Le 10 septembre, 
l’entreprise blonaysanne a servi de décor au lancement du Franc Paysan. Le sexagénaire en est 
persuadé, les petits producteurs ont tout à y gagner.
C Fruits Bühlmann

« Tous les producteurs locaux devraient s’y mettre ! »

COMM’une info : 
pourquoi avoir 
adhéré d’emblée 
à la démarche ?
Willy Bühlmann : 
Pour nous, il 

s’agit d’un magni-
fique gros coup de 

projecteur sur les producteurs 
locaux. C’était aussi une manière 
de soutenir l’association du Franc 
Paysan qui a fourni un immense 
travail pour mettre en place cette 
monnaie locale. Tous les petits 
producteurs devraient y prendre 
part. Ils ont tout à y gagner, no-
tamment en termes de visibilité ! 
 
Après plus de deux mois, obser-
vez-vous déjà un changement de 
comportement des consomma-
teurs ?
Les gens ne comprennent pas en-
core très bien comment cela fonc-
tionne. Certains pensent qu’ils bé-
néficient de 20% sur le prix, mais 
ce n’est pas le cas. Pour l’heure, 

Soutien aux logements
C Laurent de Senarclens

La Municipalité de Blonay – Saint-
Légier continue les efforts de sou-
tien aux logements initiés avant la 
fusion.

C’est ainsi que la Résidence du 
Centre, sise à la place de la gare de 
Blonay, propose 41 logements dont 
20 sont dits « protégés », c’est-à-dire 
sans barrière architecturale, et 21 
qui sont dits « abordables », puisque 
les locataires peuvent bénéficier, 
en fonction de leur situation finan-
cière, d'une aide communale.

Concernant les logements protégés, 
un partenariat avec la Fondation des 
Balcons du Lac met à disposition 
des occupants une série de services 

qui leur permet de continuer à vivre 
dans leur propre logement. Plus 
récemment inauguré, le bâtiment 
de Cité-Joie, situé juste en dessous 
de la Grande Salle de St-Légier - La 
Chiésaz propose 23 logements dont 
les locataires peuvent eux aussi, en 
fonction de leur situation financière, 
bénéficier d’une aide communale. 

Une commission d’attribution de 
ces différents logements examine 
les candidatures selon une grille 
d’appréciation qui favorise avant 
tout les citoyennes et citoyens de 
notre commune, ainsi que celles et 
ceux qui ont ou ont eu une vie active 
au sein de notre collectivité. 
En cas d’intérêt, contacter 

l’intérêt est surtout pour les en-
treprises qui peuvent offrir des 
Francs Paysans à leurs employés 
sans être imposés. Les consom-
mateurs ont encore en tête la pé-
riode du Covid où les collectivités 
publiques ont subventionné des 
bons d’achat valables dans des 
magasins locaux offrant ainsi un 
rabais aux acheteurs. Il va falloir 
du temps pour que tout se mette 
en place.  
 
Quel est l’intérêt de venir acheter 
ses produits chez un producteur 
du coin ?
On sait ce qu’on achète et on voit 
d’où cela vient ! Aujourd’hui, plus 
qu’hier, le lien direct produc-
teur-consommateur est très im-
portant. Pour celles et ceux qui 
penseraient ne pas avoir assez 
de temps pour parcourir les lieux 
où se logent les producteurs de la 
région, il faut savoir que, pour la 
plupart, nous collaborons entre 
nous.  Par exemple, l’entreprise 

Bühlmann est productrice de 
fruits, de cidre et de vin, mais 
nous vendons aussi des légumes 
et des produits laitiers qui pro-
viennent d’entreprises de la plaine 
du Rhône et de la Veveyse. On peut 
trouver un nombre considérable 
de produits du quotidien chez les 
producteurs locaux et l’accueil est 
souvent plus cordial que dans les 
grandes surfaces ! 

Gerofinance Régie de la Couronne 
(+41 21 925 72 50) pour la Résidence 
du Centre et la Coopérative Cité-Joie 
(contact@cite-joie.ch) pour le bâti-
ment de St-Légier - La Chiésaz.

Où trouver le Franc Paysan 
sur notre commune ?
(liste du 11.11.24) 
Marché Paysan Bühlmann, 
Blonay - fruitsbuhlmann.ch 
Microferme Praz Bonjour, 
magasin Self
Blonay - praz-bonjour.ch
Boucherie Le Local
St-Légier  - La Chiésaz 
Facebook : @Le Local



Jardinier paysagiste

Saint-Légier 079 779 31 77

1993 – 2023

En faisant réviser votre installation, vous préservez
l’environnement et votre porte-monnaie

Cabinet Da You

EBENISTERIE-MENUISERIE
PHILIPPE DUCRAUX

Maîtrise fédérale

Meubles et agencements sur mesures

Rte des deux villages 29, 1806 St-Légier-La Chiésaz
Tél. 021 943 46 46 | Fax 021 943 56 56

philippeducraux@bluewin.ch | www.philippeducraux.ch
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« Des sourires et de la joie à Blonay – Saint - Légier » : tel 
était le sujet du concours photo lancé dans notre numéro de 
septembre dernier. Vous avez été nombreux à prendre vos 
appareils et téléphones portables pour illustrer ce thème 
selon votre inspiration.

Beaucoup de sourires et de joies 
sur la Commune !

Ainsi que le veut le règlement, les dix meilleurs clichés ont été 
sélectionnés par un jury composé des membres du groupe de 
rédaction du COMM’une info et les trois premiers participants se 
sont vus remettre un prix d’une valeur de 150 francs, 100   francs 
ou 50 francs à faire valoir auprès de commerçants de Blonay – 
Saint - Légier. Le trio gagnant, pour cette nouvelle édition, se 
compose ainsi de :  

1.  Anastasiia Dyka 
2.  René Roth
3.  Naritsara Uldry

Un grand bravo à eux ainsi qu’à l’ensemble 
des participants !

Retrouvez les dix clichés sélectionnés sur les 
réseaux sociaux et sur le site internet de la 
Commune  :  blonay-saint-legier.ch/photos. 
Pour rappel, ce concours est ouvert à toutes 
et à tous, que l’on soit amateur ou profes-
sionnel. 

Prochain thème : 
les Fêtes de fin d’année !
À vos appareils ! Un nouveau thème vous est proposé dans cette édition  : 
« Les Fêtes de fin d'année à Blonay – Saint-Légier ». Vous avez jusqu’au 
15   janvier 2025 pour immortaliser des moments, des scènes ou des por-
traits reflétant au mieux l’ambiance festive de cette période à Blonay – 
Saint-Légier. Alors, prêt à capturer l’esprit des fêtes ? N’hésitez pas à nous 
soumettre vos plus beaux clichés au moyen du QR-code  à gauche ci-des-
sous :

Conditions de participation :
-  Chaque participant·e peut soumettre trois photos maximum.
  > En cas d'envoi d'une seule photo, le format privilégié doit être le 9:16 (portrait).
  > En cas d'envoi de deux ou trois photos, le format privilégié doit être le 9:16   
   (portrait) pour au moins l'une d’entre elles.
-  Les photos doivent être originales et non publiées auparavant.
-  Les photos soumises sont mises gratuitement à disposition de la Commune de Blonay   
 – Saint-Légier et deviennent donc « libres de droit ». La Commune se réserve le droit   
 de les exploiter sur ses différents canaux de communication.

1

2

3
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L’introduction, le 1er janvier dernier, d’une nouvelle directive communale en lien avec la gestion 
des déchets porte déjà ses fruits. Les chiffres l’attestent : les quantités de déchets sont en baisse 
dans plusieurs catégories. Des mesures supplémentaires entreront en vigueur en début d’année 
prochaine dans le but, notamment, de diminuer les coûts et rééquilibrer les comptes.
C Sandra Culand

Des déchets toujours mieux triés ! 

Une nouvelle directive de la 
Municipalité a pris place en janvier 
2024 sur le territoire communal. 
Pour rappel, elle poursuit plusieurs 
objectifs : diminuer la quantité de 
déchets dans les deux centres de tri 
(La Baye, à Blonay, et Le Chapon, à 
St-Légier - La Chiésaz), renforcer 
la durabilité et mieux maîtriser les 
coûts. Un certain nombre de chan-
gements ont dès lors été mis en 
place. Dans les centres de tri, les pe-
tits déchets, d’un volume inférieur 
à 5 litres, ne sont plus admis dans 
la benne des encombrants et les 
entreprises n’y sont désormais ad-
mises que pour de petites quantités 
(détritus de bureau et de cafétéria). 
Une façon de lutter, entre autres, 
contre le tourisme des déchets issus 
d’autres communes voisines plus 
restrictives en la matière.

Bilan positif
Un peu moins d’une année après 
l’entrée en vigueur de cette directive 
relative à la gestion des déchets, le 
bilan est déjà positif. Ces nouvelles 
pratiques ont permis de réduire les 
volumes de déchets et d’en amélio-
rer la gestion. Une diminution de 
près de 178 tonnes de déchets végé-
taux  a été enregistrée sur les six pre-
miers mois de l’année, par rapport à 
2023. Une baisse qui s’explique par 

TRI

VOTRE CARROSSERIE TOUTES MARQUES À ST-LÉGIER

Emil Frey St-Légier

Pour tous les goûts et tous les budgets.
Soyez les bienvenus.

Marques  
Emil Frey St-Légier

Kia, Mitsubishi,
Subaru, Suzuki, Toyota
Service: DFSK

la restriction d’accès aux centres 
de tri des paysagistes s’ils ne sont 
pas accompagnés de leurs manda-
taires. Dans le même temps, les dé-
chets encombrants sont également 
en baisse d’environ 78 tonnes et le 
papier/carton de près de 22 tonnes 
(voir graphique ci-contre).

Nouvelles adaptations en 2025
Toujours dans ce souci d’optimi-
ser la gestion des centres de tri et 
les coûts y relatifs, la Municipalité 
va instaurer quelques nouveaux 

changements dès le 1er janvier 2025, 
par le biais d’une révision de la di-
rective en vigueur. « Deux ans après 
l’entrée en fonction de la nouvelle 
commune, nous sommes encore 
dans les chiffres rouges, commente 
Jean-Marc Nicolet, municipal en 
charge des espaces publics. La vente 
des sacs taxés additionnée aux 
taxes forfaitaires ne suffit pas à cou-
vrir l’élimination de nos déchets. Ce 
service devant s’autofinancer sans 
toucher aux impôts, nous avons 
l’obligation de trouver des solutions 
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afin de freiner les dépenses. Notre 
but est de tout faire pour ne pas aug-
menter le prix du sac et/ou les taxes 
forfaitaires. »

Fermeture des centres de tri 
le lundi
C’est ainsi qu’à partir du début de 
l’année prochaine, les centres de tri 
seront fermés tous les lundis, afin de 
permettre leur entretien et leur net-
toyage. Une mesure déjà en vigueur 
dans les communes alentour. Ceux-
ci resteront néanmoins ouverts du 
mardi au samedi, « ce qui laisse 
encore de nombreuses possibilités 
aux habitants  », poursuit l’élu. La 
fréquence des tournées de net-
toyage des écopoints et poubelles 
de rue sera également revue à la 
baisse les week-ends. Les contrôles 
seront effectués un jour sur deux, en 
dehors de manifestations ou événe-
ments importants. Rappelons que 
la Commune compte 22 écopoints, 
dans lesquels de nombreuses ma-
tières peuvent être triées en vue de 
leur valorisation  : verre, papier et 
carton, PET, déchets alimentaires 
(GastroVert), vêtements, aluminium 
et fer-blanc, notamment.

TRI

Plus d’informations sur la directive communale relative à la gestion des 
déchets sur : blonay-saint-legier.ch/nouvelle-directive-dechets-2024. 
Pour toutes autres questions, vous pouvez vous adresser au Service des 
espaces publics par mail à l’adresse : gestiondechets@bstl.ch.

Comparaison des tonnages entre 2023-2024

Type de déchets
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557.90
613.31

∆ -181.00 t

∆ -34.08 t ∆ -33.64 t

∆ -55.41 t

Centres de tri 
de La Baye et du Chapon
Horaires d’ouverture (hiver) :
Du lundi au vendredi de 13h30 à 
17h, le samedi, de 9h à 17h.
Dès le 1er janvier 2025 : du mardi 
au vendredi de 13h30 à 17h, le sa-
medi, de 9h à 17h.

Un pas de plus en faveur 
de la valorisation des déchets !
Désireuse de poursuivre ses ef-
forts en matière de durabilité, la 
Commune a également fait l’acqui-
sition d’une presse à emballages 
polystyrènes. Installée au centre de 
tri du Chapon, celle-ci permet de 
valoriser ce matériau, qui finissait 
jusqu’alors principalement à l’inté-
rieur des bennes à déchets encom-
brants. Des bacs de récupération 
ont été mis en place à cet effet dans 
les deux centres de tri de La Baye 
et du Chapon. Le polystyrène ainsi 
récupéré est broyé et compressé, 
avant d’être envoyé dans une en-
treprise à Châtel-St-Denis où il est 
racheté puis recyclé en matériau 
d’isolation pour des bâtiments.

La Piste Vita fermée de la mi-janvier à la mi-février
D’importantes coupes de bois sont prévues dès la mi-janvier prochain 
dans la forêt accueillant la Piste Vita de St-légier - La Chiésaz, consi-
dérée comme forêt de protection. Ces travaux ont pour but d’assurer 
l’entretien, la sécurité et le rajeunissement du secteur. En raison de la 
complexité du chantier, l’accès sera fermé jusqu’à la mi-février, y com-
pris les week-ends. La Commune remercie par avance la population 
pour sa compréhension et invite les citoyennes et citoyens à respecter 
les consignes en vigueur sous peine de se mettre en danger. En cas de 
questions : Mehdi Genoud, chef du Service des forêts, 021 564 03 60, 
mehdi.genoud@bstl.ch.

L’augmentation des déchets ménagers en 2024 résulte d’un transfert. La suppression des petits 
déchets dans les encombrants a conduit à une hausse des déchets évacués dans des sacs taxés.

Jean-François Ginier, responsable des centres de tri 
de la Commune. 
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La Municipalité a présenté son projet de budget 2025. Un budget marqué par des ajustements 
financiers nécessaires, face à une baisse significative des recettes. Malgré ce contexte, la 
Commune prévoit une marge d’autofinancement positive de 1.9 millions, assurant ainsi le 
financement partiel des investissements clés. 

Un budget 2025 marqué par une baisse des recettes

Trois facteurs expliquent la baisse 
des recettes. Le rattrapage fiscal 
des années Covid-19 a engendré 
des rentrées exceptionnelles 
durant la période qui a suivi la 
pandémie. Pour l’année 2025, 
l’exécutif a ainsi soustrait les 
montants y relatifs, soit un 
montant de 3.8 millions de 
francs, l’équivalent de près de 
7.6% du budget 2024. La nouvelle 
péréquation intercommunale 
vaudoise (NPIV) aura elle aussi des 
répercussions sur les prévisions 
budgétaires, puisqu’elle accentuera 
la diminution des rentrées et 
ce, malgré une compensation 
transitoire. Enfin, l’amendement 
voté par le Conseil communal 
lors de la séance du 24 septembre 
dernier, impliquera de diminuer 
le taux d’imposition de 68.5% 
à 67.5% pour deux ans, à partir 
du 1er janvier prochain. De quoi 
engendrer une nouvelle baisse 
des recettes, estimée à environ 
615'000 francs. 

Serrer les cordons de la bourse 
Avec l’appui de l’ensemble des ser-
vices communaux, la Municipalité 
a œuvré à contenir les dépenses. 

Décisions du Conseil communal :
En plus d’une baisse du taux d’imposition de 68.5% à 67.5% dès le 
1er   janvier prochain, le Conseil communal s’est prononcé, le 24 sep-
tembre dernier, en faveur d’un crédit de 940'000 francs pour la réa-
lisation d’une extension au cimetière de La Chiésaz, à St-Légier - La 
Chiésaz et pour le réaménagement du cimetière du Blonay. Ces tra-
vaux sont rendus nécessaires en raison de la capacité d’accueil des 
deux sites, qui arrivent au maximum de leurs possibilités, en particu-
lier en ce qui concerne l’accueil des cendres.

L’objectif est clair : continuer à 
préserver la qualité des presta-
tions tout en les adaptant aux en-
jeux actuels et aux contingences 
financières. Malgré le report de 
certains projets et malgré des me-
sures d’économie, le budget 2025 
affiche un excédent de charges 
de 3.9 millions de francs. Afin de 
tendre vers l’équilibre financier 
sur le long terme, l’exécutif prévoit 
d’étaler dans le temps certaines 
dépenses, en s’efforçant toutefois, 
de garder le cap visé par le pro-
gramme de législature.  

Maintenir les investissements 
stratégiques
En dépit des défis budgétaires, la 
marge d’autofinancement (recettes 

financières moins les dépenses fi-
nancières) de la Commune reste 
positive. Cette dernière s’élève à 
1.9 millions de francs. Elle doit per-
mettre de financer partiellement 
certains investissements jugés pri-
mordiaux comme la rénovation du 
collège de Bahyse II et III, de même 
que le projet de recherche en eau 
potable. 

La Municipalité a également ré-
affirmé son engagement à main-
tenir des services de qualité pour 
ses citoyennes et citoyens, tout en 
se souciant de la bonne santé fi-
nancière de la Commune.
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Foie gras aux figues accompagné de son pain d’épice 
Quoi de mieux pour éveiller nos papilles ? Le foie gras et le pain d’épice sont des mets traditionnels 
à l’arrivée des fêtes de fin d’année. Éric Lacueille, chef du restaurant Le Lob à St-Légier - La 
Chiésaz, nous partage sa recette qui séduira à coup sûr les invités les plus exigeants...

C Sandra Culand

Préparation : 30 minutes
Cuisson : 1 heure 
Temps de repos : 1 nuit 

Ingrédients
1 lobe de foie gras de canard déveiné 
(environ 500 grammes) 
10 figues sèches 
1 petite cuillère à café de sel 
2 belles pincées de poivre 
2 bonnes cuillères à soupe d’alcool 
de votre choix (Cognac, Brandy, Porto…)

Préparation du foie gras
1 - Retirer la queue des figues, les couper en 2, puis les 
aplatir. 

2 - Ouvrir entièrement le lobe de foie gras et le déposer dans 
un plat. Ajouter le sel, le poivre et l’alcool de façon à le faire 
mariner dans les épices et l’alcool. L’idéal est de le mettre à 
mariner une nuit au frigo en le retournant régulièrement. 

3 - Couper le foie gras en 3 portions égales dans le sens de 
la largeur. 

4 - Mouler le premier tiers du lobe dans la terrine ou dans 
le bocal de votre choix. 

5 - Recouvrir de la moitié des figues aplaties. Mouler 
le deuxième tiers de foie gras, recouvrir des figues restantes 
et mouler le dernier tiers de foie gras. 
6 - Mettre au four froid, programmer à 90 degrés 
(thermostat 3) et faire cuire à chaleur tournante pendant 
une heure. 

7 - Laisser reposer 1 heure à température ambiante, puis 
une nuit au réfrigérateur. 
8 - Sortir du réfrigérateur 30 minutes avant la dégustation.

Recette pour 
5-6 personnes





Bon appétit !



Une crêperie, « Le Sarrasin breton », a ouvert ses portes le 
1er novembre à l’emplacement du restaurant Le Petit à St-
Légier  -  La Chiésaz. Nataliya Chervonenko et son équipe 
y accueillent les amateurs de galettes salées et sucrées du 
lundi au samedi. Le dimanche est fermé.
Le Sarrasin breton, route des Deux-Villages 74, à St-
Légier - La Chiésaz, du lu au ve de 12h à 14h30 et de 18h 
à 21h30, le sa de 8h30 à 21h30. Contact : 079 420 55 95, 
chervonenkonataliya@gmail.com.

Un petit air de Bretagne à St-Légier ! Fermeture 
de l'Auberge 
de la Veveyse
Tenue par le chef David 
Tarnowski, l’Auberge de 
La Veveyse à St-Légier – La 
Chiésaz a définitivement 
fermé ses portes. Pour l’heure, 
aucun repreneur n’est connu.
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Préparation : 30 minutes
Cuisson : 50 minutes

Ingrédients
300 ml. d’eau 
130 gr. de sucre 
300 gr. de miel 
15  gr. de zestes d’orange 
15 gr. de zestes de citron
1 gousse de vanille

Préparation du pain d'épices
1 - Faire bouillir l’eau, le sucre et le miel, ajouter les zestes 
d’orange et de citron, la vanille et l’épice pour que cela 
devienne un sirop.
2 - Dans un récipient à part, mélanger la farine, la levure, 
le bicarbonate et le sel. 
3 - Verser petit à petit le sirop en continuant à mélanger. 
4 - Faire fondre le beurre et l’ajouter. 
5 - Mettre le tout dans une moule à pain et faire cuire à 180° 
pendant 50 min. Il ne reste plus qu’à déguster. 
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L’amour du risque depuis près de 40 ans ! 
Ils se sont rencontrés aux Diablerets au début des années 80. Fraîchement 
diplômée de l’École hôtelière en Autriche, elle travaillait à l’Eurotel Victoria, 
tandis qu’il œuvrait comme cuisinier à la saison à l’Auberge de la Poste, 
après avoir roulé sa bosse dans plusieurs établissements de France. Une 
soirée en discothèque a décidé de leur destin. 
Depuis, Beate et Éric Lacueille ne se sont plus quittés. Après avoir géré 
durant une année un hôtel-restaurant dans la station des Alpes vaudoises, 
ils décident, en 1995, de reprendre le tout nouveau restaurant Le Lob, affilié 
au club Veveysan de Tennis, dans la zone industrielle de St-Légier - La 
Chiésaz. Lui s’occupant de la cuisine et elle, de la gestion de l’établissement 
et des ressources humaines. 
La recette se veut gagnante puisqu’après presque 30 ans, le duo s’engage 
toujours avec la même passion à servir ses hôtes. On trouve sur la carte du 
restaurant, ouvert 7 jours sur 7, des produits frais et de saison, un menu 
du jour, mais aussi un large choix de pizzas, pâtes, viandes et salades. Quelques spécialités sont servies tout au 
long de l’année à l’image du pâté en croûte, en entrée, et des Malakoffs, également proposés en plat principal. 

Restaurant Le Lob, ouvert 7j/7, chemin de La Veyre 6 à St-Légier - La Chiésaz, 021 921 43 87, lelob.ch

5 gr. d’épices pour pain 
300 gr. de farine 
1.5 cuillères à café de levure 
15 gr. de bicarbonate de soude 
1 pincée de sel 
210 gr. de beurre 

Recette pour un pain
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L’Université Pepperdine a accueilli ses premiers étudiants sur le site du Château d’Hauteville 
à St-Légier – La Chiésaz il y a un peu plus d’une année. L’occasion de dresser un bilan avec ses 
responsables et d’entendre l’expérience vécue par quelques étudiants.
C Sandra Culand

« Une année très riche et réjouissante » 

« Il y a beaucoup d’étudiants qui nous 
disent se trouver dans le château de 
Harry Potter », relève avec un grand 
sourire Marc Goodman, le recteur 
de l’université, chargé de la super-
vision du campus. Près d’un an et 
demi après l’ouverture de l’Univer-
sité Pepperdine à Hauteville, le bilan 
se veut des plus positifs. Les retours 
enregistrés par les étudiants (en 
moyenne de 75 à 80 jeunes en filière 
bachelor pour un semestre – l’uni-
versité a encore la capacité d’accueil-
lir une quarantaine d'étudiants en 
master) le confirment. Autre signe 
de cet engouement : les inscriptions 
pour l’année prochaine, lesquelles 
sont d’ores et déjà complètes. « Nous 
avons même une liste d’attente  », se 
réjouit Ezra Plank, directeur exé-
cutif et enseignant au Château. Ce 
dernier le concède : l’année 2023-
2024 a néanmoins été très intense 
en termes de rythme et de travail. «  Il 
nous a fallu nous familiariser avec 
ce nouveau lieu. Comment utiliser 
le château et ses différentes salles  ? 
Comment intégrer nos étudiants 
dans la communauté alentour  ? Ce 
sont autant de challenges qui se sont 
posés tout au long de ces mois  », 
poursuit le directeur exécutif.

De la théorie à la pratique
Lors des travaux de rénovation, 
l’un des défis avait été de concilier 
au mieux l’architecture du 18ème 
siècle du château avec tous les outils 

technologiques nécessaires au bon 
fonctionnement de l’université. Un 
pari, là encore, réussi, les écrans di-
gitaux se fondant à merveille dans 
les salles de cours d’époque. Les 
deux responsables le confirment : un 
des points forts du site est la possibi-
lité offerte aux étudiants de mettre 

en pratique les enseignements théo-
riques qui leur sont donnés. « Il ne 
s’agit pas juste de donner des cours, 
poursuit Ezra Plank. Nous avons un 
agriculteur qui travaille sur le site, où 
nous cultivons des céréales, du maïs, 
du raisin. Nos étudiants peuvent 
prendre part aux récoltes. En oc-
tobre dernier, ils ont même participé 
aux vendanges avec un viticulteur. À 
l’occasion de la désalpe à Blonay en 
septembre dernier, nous les avons 
aussi emmenés assister à la fabrica-
tion de fromage d’alpage.  »

Visiteurs extérieurs
En parallèle aux cours, l’Université 
Pepperdine a mis en place tout au 
long de l’année divers conférences, 
séminaires et colloques avec des in-
vités extérieurs sur des thèmes d’ac-
tualité ou en lien avec certains pro-
grammes d’étude. C’est ainsi qu’elle a 
notamment mis sur pied un sommet 

réunissant plusieurs nations afri-
caines. Régulièrement aussi, elle ac-
cueille des étudiants en provenance 
d’autres sites Pepperdine, lesquels 
viennent approfondir des aspects en 
lien avec les nations unies, la justice 
internationale, l’industrie alimen-
taire par exemple. Des événements 
dont le succès a dépassé les espé-
rances. « Nous pensions que cela 
prendrait plusieurs années pour 
faire connaître le lieu. Or, c’est arrivé 
très vite, commente Marc Goodman. 
Notre planning pour l’année pro-
chaine est déjà plein. Toutes les 
personnes que nous invitons ici ont 
envie de revenir tant elles aiment ce 
lieu. »

Travaux
Si à son ouverture à la mi-août 2023, 
le site se voulait entièrement fonc-
tionnel, une série de travaux en lien 
avec la réfection de la serre et de la 
maison du gardien étaient encore 
en cours. Ceux-ci ont aujourd’hui 
été menés à bien, pour le plus grand 
bonheur de leurs utilisateurs. La ver-
rerie accueille désormais un labo-
ratoire de sciences – le premier du 
genre de l’Université Pepperdine à 
travers ses différents sites – avec une 
salle de conférences mixtes à l’étage, 
tandis que la Maison du  Jardinier 
abrite des chambres pour les étu-
diants de l’Université (master ou 
autres programmes éducatifs) qui 
viennent à St-Légier – La Chiésaz 
pour prendre part aux camps d’été 
en mai-juin notamment. À plus long 
terme, les responsables envisagent 
de réaffecter la grange qui se trouve 
à l’entrée du site, pour y aménager 
une salle mixte pouvant accueillir 
entre 150 et 200   personnes pour des 
conférences, séminaires, concerts 
et pièces de théâtre, de manière à 
mieux répondre à la demande.

« Il ne s’agit pas juste de don-
ner des cours mais de plonger 

les jeunes dans des expériences 
enrichisssantes ».
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Action « Branché/Débranché » : enregistrement d’une émission radio 

Après un week-end entier consacré 
aux jeux de société à la Maison Picson 
à Blonay, l’action Branché/ Débranché 
se poursuit. Une classe de 7H de l’Éta-
blissement scolaire de Blonay – St-
Légier prendra part, le 28   novembre 

à Lausanne, à l’enregistrement de 
l’émission « C’est la classe   » de la RTS 
sur le thème : les hobbies. Les jeunes 
ont préparé le contenu de l’émission 
durant tout le mois de septembre et 
novembre.

Micros-trottoirs, billets d’humeur, 
interviews : ils ont eu l’opportuni-
té d’explorer les différentes facettes 
du métier de journaliste, sous les 
conseils avisés de Florence Farion et 
Tania Chytil. L’occasion, également, 
d’aborder la question des hobbies 
débranchés avec le grand invité de 
l’émission, choisi par les élèves eux-
mêmes  : Hadi Barkat, directeur et 

fondateur d’Helvetiq, maison interna-
tionale, active dans l’édition de livres 
et de jeux basée à Bâle et à Lausanne. 
À noter que l’émission sera diffusée 
entre Noël et Nouvel An. 

Toutes les autres informations 
et actualités de l’action Branché/
Débranché sont à retrouver sur la 
page Whats’App de l’action  :

Action « Branché/Débranché » - Année scolaire 2024/2025 

Actions  communautaires
Création de bancs déconnectés Service des forêts 
Week-end débranché Sociétés locales 
« Au restaurant sans écrans » Etablissements publiques de la commune 

Jeudis « Ludo-Picson »  UAPE – REBSL – Maison Picson 
Jeux de plateaux, jeux rigolos UAPE – REBSL – Maison Picson 
Ciné-Picson  UAPE – REBSL – Maison Picson 
World sirops  UAPE – REBSL – Maison Picson 
Les moments “Laliberté”  UAPE – REBSL – Maison Picson 
Bibliothèque ouverte Bibliothèque Blonay/Saint-Légier 

Un projet collectif de : 

Avec le soutien de : 

En collaboration avec :

Selon les responsables, le bilan se veut positif également du 
côté des étudiants. Nous avons eu l’occasion de recueillir les 
impressions de deux d’entre eux.  C Sandra Culand

« Un plaisir d’étudier ici »

Alexa, 18 ans, Las Vegas
« Je fais des études en sciences po-
litiques et en communication et je 
suis actuellement en 2ème année à 
l’université. Je suis arrivée en août 
et je vais rester jusqu’à la fin du se-
mestre. Pepperdine a beaucoup de 
programmes dans différents pays. 
J’ai choisi de venir ici parce que j’ai 
eu l’occasion d’étudier le système 
politique suisse aux États-Unis. 

conditions pour étudier. La vue 
sur le Lac Léman est magnifique. 
Lorsque mes parents sont venus 
me dire bonjour l’autre week-end, 
ils m’ont dit en plaisantant : « Tu ne 
dois vraiment pas être bien ici  ». 
Ce qui m’a étonné en arrivant ? J’ai 
été très surpris de l’ouverture d’es-
prit des gens. Aux États-Unis, si 
quelqu’un voit que tu ne parles pas 
bien anglais, il te fait la tête, il n’est 
pas content. Là, ce n’est pas du tout 
le cas. Les gens sont bienveillants 
et ils t’aident. On a beaucoup de 
chance. Je vais tout faire en tout 
cas pour participer au camp d’été 
qui aura lieu juste après mon an-
née passée ici. Je croise les doigts 
pour que cela marche».

J’avais envie de pratiquer mon fran-
çais. Enfin, j’adore skier et faire du 
snowboard. Jusqu’ici, cela se passe 
super bien. Les gens sont très ac-
cueillants. La culture et les valeurs 
sont très différentes de chez nous. 
Par exemple, contrairement aux 
USA où les personnes ne font pas 
attention à la manière dont elles 
s’habillent, ici, les gens sont généra-
lement très élégants. Le site où l’on 
étudie est magnifique aussi. C’est 
sûr que je reviendrai en Suisse. Peut-
être l’an prochain dans le cadre d’un 
camp d’été ou plus tard par moi-
même, pour y vivre quelque temps. 
Je m’installerai certainement dans 
une ville, où l’on a plus de possibili-
tés de sortir (rires). » 

Emanuel, 19 ans, San Diego
« Comme Alexa, je suis étudiant 
de deuxième année à l’universi-
té, en business & finances. Je suis 
arrivé en août dernier et vais re-
partir en avril prochain. Jusqu’ici, 
je suis très heureux de cette expé-
rience. Moi qui parle espagnol et 
italien, je suis très content de pou-
voir apprendre le français. Sinon, 
l’ambiance entre les étudiants est 
très bonne. Nous avons de super 
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recherche
pour la saison 2024-25

Pistes de fond des Tenasses

L’ancien enseignant et archiviste communal Gianni Ghiringhelli est l’invité, durant cette semaine, 
de l’émission Les Dicodeurs, diffusée sur la RTS. L’enregistrement a eu lieu le 18 novembre dernier 
à la Maison Picson à Blonay, à l’occasion de son 20ème anniversaire. Nous y avons assisté. Retour en 
texte et en images. 
C Laurent de Senarclens

« C’est un joli cadeau d’anniversaire 
et une magnifique vitrine pour 
la Maison Picson, se réjouit son 
responsable Pierrick Ramasco. 
L’émission Les Dicodeurs, présentée 
par Marie Riley, a posé ses micros 
dans les locaux du Centre social 
et culturel le soir du 18 novembre 
dernier, avec un invité bien connu 
des habitants de la région : l’ancien 
enseignant et archiviste communal 
à la retraite Gianni Ghiringhelli. 

Jeu des questions-réponses
Durant un peu moins de cinq 
heures, marquée par des pauses et 
devant un public d’une soixantaine 
de personnes, celui-ci s’est livré 
au jeu des questions et surtout des 
réponses, plus ou moins loufoques, 
données à tour de rôle par les quatre 

Entre rires et bonne humeur : Les Dicodeurs à Blonay ! 

dicodeurs présents  : Nicolas Haut, 
Frédéric Gérard, Marc Boivin et 
Forma. « C’est un exercice que j’ai 
adoré, commente l’ancien archiviste 
communal. J’ai toujours aimé 
l’humour et en plus, ça fait connaître 
notre commune. Je crois que dans 
l’ensemble, je ne m’en suis pas trop 
mal sorti. »

Anecdotes et actualité
Un résultat que vous pouvez 
découvrir tout au long de cette 
semaine, entre 11h30 et 12h30. 
L’occasion pour le Blonaysan de 
revenir sur certaines anecdotes 
en lien avec la Maison Picson, sur 
son parcours professionnel, mais 
aussi de parler de l’actualité qui le 
concerne. Gianni Ghiringhelli a en 
effet dirigé la publication d’un livre 

qui vient de sortir, « Le peintre du 
village illustré », dédié à l’artiste de 
St-Légier – La Chiésaz Alfred Béguin 
(1834 – 1906), et auquel le Musée 
historique de Vevey consacre une 
exposition jusqu’au 11 mai 2025.

Gianni Ghiringhelli, aux côtés de l’animatrice 
de l’émission, Marie Riley. 
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La saison de ski 2024-2025 aux Pléiades devrait débuter le 
14   décembre, si l’enneigement le permet, et se terminer le 
9   mars 2025. C Blake Production

À vos lattes !

Si la saison dernière s’est conclue par 
un bilan en demi-teinte, en raison 
du manque de neige, l’enthousiasme 
reste de mise à une quinzaine de 
jours de l’ouverture officielle du do-
maine skiable des Pléiades. Sous 
réserve d’une quantité de neige suf-
fisante, celui-ci accueillera les ama-
teurs de glisse dès le 14 décembre 
prochain. Ceux-ci auront l'occasion 
de profiter des cinq installations et 
six pistes bleues et rouges à dispo-
sition. Bonne nouvelle pour les dé-
tenteurs du Magic Pass : le domaine 
fait partie, depuis 2023, de la huitan-
taine de stations regroupées sous le 
sésame bleu et blanc.

Tarifs inchangés
Pas de changements au niveau des 
tarifs. Si ces derniers ont connu une 
légère augmentation l’an dernier, 

cette saison, l’heure est à la stabilité 
(voir encadré). Au vu de son succès, 
le forfait permettant à une famille de 
cinq personnes de skier à la journée 
pour seulement 52 francs, trajets 
en train compris, sera à nouveau 
reconduit. Pour celles et ceux qui 
souhaitent améliorer leur niveau, 
l’École suisse de ski et de snowboard 
Les Pléiades propose une large pa-
lette de cours à prix attractifs pour 
les enfants de 4 à 16 ans. À l’image de 
la saison passée, plusieurs parcours 
au départ du parking des Motalles 
seront à disposition des amateurs de 
ski de fond et de raquettes à neige, 
dont une piste éclairée de 1  km 
pour les fondeurs. Leur ouverture 
se fera dès que les conditions d’en-
neigement le permettront. Parmi 
les expériences à ne pas manquer  : 
le Chemin des lanternes, ouvert les 

vendredis et samedis soir. Un sen-
tier à effectuer au clair de lune et à la 
lumière des lanternes, se concluant 
avec une fondue en altitude. Les lo-
cations de raquettes à neige se font 
directement auprès de l’école de ski.

Semaine sportive des écoliers
Diverses animations (initiation au 
land art, journées de découverte de 
la nature, initiation au golf, à la luge 
ou à la recherche avec un détecteur 
de victimes d’avalanche) seront à 
nouveau mises sur pied par l’École 
de ski, en collaboration avec la 
Coopérative des Pléiades, pour les 
écoliers de Blonay — Saint-Légier et 
des communes de la Riviera, dans 
le cadre de leur semaine sportive, 
pour le cas où skier ne serait pas 
possible.

Tarifs 2024-2025 
(remontées mécaniques 
uniquement)

Forfait journalier  
Adulte :  26 francs
Enfant :  14 francs

Forfait  demi-journée
Adulte :  20 francs.
Enfant :  14 francs.

Abonnement saison
Adulte :  260 francs
Enfant :  140 francs*

*(50 francs avec bon de réduction)

Les écoliers de moins de 16 ans, domiciliés à Blonay — Saint-Légier, ont 
la possibilité de bénéficier d'un bon de réduction de 90 francs à l'achat 
d'un abonnement de ski de saison.

Pour bénéficier de la réduction :
• Télécharger le bon (voir QR-Code ci-dessous), l'imprimer et le compléter.
• Faire valider le bon par le Secrétariat des Écoles, chemin de Bahyse 14 à 
Blonay (fermé du vendredi 20.12.2024 à 12h au lundi 06.01.2025 à 7h30).
• Lors de l'achat de l'abonnement auprès du guichet 
MOB de la gare de Montreux ou de la caisse du télésiège 
des Motalles, remettre le bon dûment complété.

Les enfants de moins de 6 ans accompagnés d'un adulte 
voyagent et skient gratuitement. Ils devront néanmoins 
s'équiper d'une KeyCard (5   francs), pour accéder aux 
pistes.

Réduction pour les écoliers Raiffeisen Erika Hess Open 
le 8 février prochain !

Annulée en raison des condi-
tions météorologiques, la ma-
nifestation aura lieu sur la piste 
des Motalles, le 8 février pro-
chain, ont annoncé les organisa-
teurs. 

Ouvert à tous les skieurs de 3 à 
90 ans, le Raiffeisen Erika Hess 
Open est une épreuve de sla-
lom populaire, où la convivialité 
l’emporte sur la performance. 

Renseignements et inscriptions 
sur : erikahessopen.org.
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L’octogénaire, figure bien connue de la région, a récemment pris congé des membres de 
l’Association de l’Espace Régional des Pléiades (AERP). Son engagement en qualité de président 
a contribué à la réalisation du bâtiment et de la place de jeux attenante. L’occasion de revenir sur 
son parcours très riche, au service de la communauté. C Sandra Culand  

Claude Modoux lève le pied

familiale, vie professionnelle et vie 
associative, c’est son amour pour 
la Riviera qui émerge, comme un 
juste retour pour la région et les 
gens qui la peuplent. « Dans mes 
premiers souvenirs d’enfance, 
il y a les vacances familiales 
à Lally, les Pléiades, puis ma 
jeunesse à Vevey et enfin, ma vie 
de famille à Blonay. Mes racines 
sont profondément ancrées dans 
cette contrée. » Difficile de relever 
un projet dont Claude Modoux 
se souvient particulièrement. 
La réalisation des sentiers 
pédestres aux Pléiades, le sentier 
de l’Ermite, les parcours de 
raquettes aux Pléiades, la mise sur 
pied de la désalpe et bien sûr, la 
construction de l’Espace Régional 
des Pléiades ont toutefois une 
saveur particulière, comme une 
invitation envoyée aux visiteurs 
à découvrir un terroir qui lui est 
cher.

Arrivée au terme de ses objectifs, 
l’AERP sera prochainement dis-
soute et liquidée. L’association a 
joué un rôle prépondérant dans la 
construction du bâtiment qui re-
groupe désormais, aux Motalles, 
le restaurant « Le 1209 », un dor-
toir de 40 places, des salles de sé-
minaire et un local d’entreposage 
pour la chenillette du domaine. 
« Après différentes péripéties et 
des démarches qui duraient de-
puis près de 30 ans, ce projet a 
été relancé en 2014. Notre but 
premier, avec l’AERP, était de trou-
ver de l’argent pour compléter 
les fonds publics », se remémore 
Claude Modoux.  Grâce à son ré-
seau et au soutien de son comi-
té, le président va réunir quelque 
600'000.- francs et de fait, appor-
ter sa pierre à l’édifice. Un engage-
ment parmi d’autres…  

Montreux-Vevey Tourisme, pré-
sident de l’hôpital de la Providence, 
vice-président de la Fondation des 
hôpitaux de la Riviera, comité de 
l’Association des amis de l’Hôpi-
tal Riviera-Chablais, président 
des commissions de gestion et 
des finances de Blonay… Un en-
gagement qui, même au sein du 
Conseil communal, n’a toutefois 
jamais eu de couleur politique. 
« J’ai évidemment des idées, tem-
père-t-il, mais mon but était de 
rendre service avant tout et de re-
trouver des personnalités du coin 
qui étaient des amis. Je n’ai jamais 
voulu entrer dans le jeu politique 
et les logiques partisanes. L’esprit 
de camaraderie et la volonté de 
servir, c’est cela qui m’a guidé. » 
Une approche qui explique, sans 
doute, pourquoi le Blonaysan n’a 
jamais souhaité intégrer l’exécutif.   

Une attache forte à la région
Lorsque l’on questionne l’homme 
sur la source de son énergie et sur 
sa capacité à mener de front vie 

« L’esprit de l’engagement 
est ce qu'il y a de plus 

important. »

 La volonté de servir avant tout 
Difficile d’évoquer tous les ser-
vices que le Blonaysan a rendus 
à la communauté, mû par cette 
volonté immuable de rendre ser-
vice. L’ancien patron - il a œuvré 
toute sa vie dans le domaine des 
explosifs civils - a porté moultes 
casquettes au sein d’innom-
brables structures et associa-
tions. « Je pense que cela vient 
de notre éducation, explique-t-il. 
Très tôt, avec mon frère Yves, puis 
mon épouse Joceline, nous nous 
sommes investis au sein d’asso-
ciations sportives : d’abord au sein 
du Vevey Riviera Basket, puis du 
Vevey Natation. J’ai ensuite com-
mencé mon engagement commu-
nal lors du 800ème anniversaire 
du château en 1984. » La liste est 
longue : comité d’organisation 
des Fêtes de Blonay, membre de 
la Société de développement de 
Blonay – Les Pléiades, comité du 
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Pour de beaux pieds en bonne santé !
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gcab.ch et gcas.ch

jcv2026.ch

Networking des GCAB 
et GCAS

Sur invitation des deux prési-
dents, Alexandre Grandjean 
pour le GCAB et Guy Marti pour 
le GCAS, une cinquantaine de 
membres des deux groupements 
se sont donné rendez-vous le 
3   octobre dernier sur le parking 
de l’Église de La Chiésaz. Au pro-
gramme : la visite d’une partie des 
trésors cachés du peintre Alfred 
Béguin qui ornent certains bâti-
ments de St-Légier - La Chiésaz.
L’ancien archiviste communal, 
Gianni Ghiringhelli, a fait décou-
vrir aux participants les peintures 
de l’artiste, certaines, au bord de 
la route des Deux-Villages, étant 
bien cachées. Il a livré à ses inter-
locuteurs des explications détail-
lées sur les origines des œuvres, 
sur les scènes qui racontent des 
histoires et situations bien de 
chez nous.
À l’issue de cette visite, les 
membres ont été conviés à un 
cocktail dînatoire qui a eu lieu 
à la grande salle de La Chiésaz, 
permettant à chacun d’échanger 
autour de délices préparés par 
les commerçants de notre Com-
mune.

ESCAPADE

Le Tyalo Jolan Arcelin et le Lausannois Pedro Da Silva Rebelo se 
lancent à l’assaut du 4L Trophy. Ce rallye, réservé aux étudiants 
de moins de 28 ans, partira le 19 février 2025 de Biarritz pour se 
terminer une douzaine de jours plus tard à Marrakech. C 4L Trophy

À la découverte du désert en 4L

C’est une expérience hors du com-
mun qui attend les deux jeunes 
hommes. Mécatronicien d’auto-
mobiles, Pedro Da Silva Rebelo 
sera en charge de l’aspect mé-
canique du véhicule. Avec ses 
compétences de médiamaticien, 
Jolan Arcelin gérera, lui, la com-
munication, la promotion et les 
aspects administratifs du projet  : 
«  Ce sera une aventure unique ! On 
se réjouit vraiment de prendre le 
départ. »

Compétition et soutien associatif
Après deux premières étapes sur 
le continent européen, chaque 
tandem traversera le Détroit de 

Gibraltar pour se rendre dans les 
dunes marocaines. Les équipages 
auront la lourde tâche de se repé-
rer dans le désert uniquement à 
l’aide d’une carte et d’une bous-
sole. Six étapes sablonneuses les 
attendent en Afrique du Nord. 
Chaque équipe emportera avec 
elle plusieurs dizaines de kilos 
d’affaires scolaires, d’équipe-
ments de sport, des jouets et des 
denrées alimentaires non péris-
sables pour l’association « Enfant 
du désert », laquelle soutient les 
enfants démunis de cette région. 
Une partie des fonds récoltés par 
les organisateurs permettra aussi 
de développer des projets écolo-
giques locaux (accès à l’eau po-
table, pose de panneaux solaires).

Suivi en direct
Les aventures des deux compères 
sont à suivre en direct sur leur page 
instagram:  jolan.pedro.4ltrophy. 
Relevons qu’il est encore possible 
de les soutenir dans cette grande 
aventure pour un don financier ou 
matériel.

À l’image de Jolan (à gauche) et Pedro, 
plus de 2’500 jeunes emprunteront la 
route au volant de la mythique Renault. 

La Journée des communes vau-
doises (JCV) aura lieu le same-
di 13   juin 2026 sur la Place des 
Oches à Blonay.

Le lieu de la manifestation a en effet 
été fixé en septembre dernier par la 
Commune, organisatrice de l’évé-
nement. Pour rappel, la candida-

En route 
pour la JCV 2026 !

ture de Blonay — Saint-Légier a été 
officialisée le 8 juin dernier lors de 
l’assemblée générale de l’Union des 
communes vaudoises, qui s’est te-
nue à Aigle, dans le cadre de la JCV 
2024.
Les préparatifs vont désormais bon 
train pour la mise sur pied de cette 
journée sur terres blonaysannes. Un 
comité composé de représentants 
des autorités communales, de colla-
borateurs de l’administration com-
munale et de personnes externes a 
été désigné, avec un organigramme 
et un cahier des charges précis. 
Côté communication, la manifesta-
tion dispose d’ores et déjà d’un logo, 
réalisé par Dorian Giller de l’agence 

Polar Graphic à Blonay, à la suite 
d’une mise au concours officielle.
Plus de 1'600 invités et représen-
tants politiques sont attendus à l’oc-
casion de cet événement, pour la 
partie officielle et le repas organisé 
à midi. En fin d’après-midi, les in-
frastructures seront ouvertes au pu-
blic et des animations seront mises 
sur pied. 
À noter que la manifestation sera 
entièrement autofinancée, grâce 
aux différentes actions de sponso-
ring. Retrouvez toutes les actualités 
en lien avec la JCV 2026 sur le site 
consacré à cet effet.
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Un des précurseurs du football italien et membre fondateur du club historique du CFC Genoa a 
résidé à Blonay. Un récit de notre archiviste communal David Bertolini.

Sur les traces de George Dormer Fawcus…

Parmi les nombreuses personnalités 
ayant habité notre Commune, George 
Dormer Fawcus n’est certainement 
pas la plus connue. Cependant, son 
parcours extraordinaire mérite qu’on 
lui rende hommage. En effet, George 
D. Fawcus a joué un rôle déterminant 
dans l’histoire du football et plus par-
ticulièrement dans celle du football 
italien.

Plan de la propriété des Fawcus à Blonay, datant de 1915 : résidence principale, écuries, 
ferme et terrain.

Sources : Livre : « Les pionniers suisses 
du football italien », Prati, Massimo, Ed. 

Mimesis, 2022. Site web : Genoacfc.it

italien sous le nom de « Cricket and 
Football Club Genoa ».

Il en deviendra le Président en 1899, 
et en 1900 sera même vainqueur du 
championnat en qualité de joueur. 
En 1901, il offre sa première coupe 
à la Fédération italienne de football, 
un trophée qui se nommera la Coupe 
Fawcus. L’équipe qui réussissait à 

Lorsque l’on pense aux origines de ce 
sport, notre esprit se tourne évidem-
ment vers la Grande-Bretagne, où le 
football a été développé sous sa forme 
professionnelle déjà au milieu du 19e 

siècle. Mais peu de gens connaissent 
l’histoire des expatriés anglais, qui ex-
portèrent et fondèrent les premières 
équipes professionnelles à l’étranger.

L’histoire de George D. Fawcus com-
mence, donc, avec son départ de 
l’Angleterre pour rejoindre Gênes, en 
Italie, vers la fin des années 1800. Une 
ville dans laquelle il restera jusqu’au 
début du 20e, avant de déménager en 
Suisse, à Blonay, où il finira sa vie. Ce 
sportif et dirigeant britannique fait 
partie des 30 membres fondateurs 
qui, le 7 septembre 1893, versèrent 
chacun 10 lires pour fonder le « Genoa 
Cricket and Athletic Club ». Une socié-
té sportive qui deviendra par la suite le 
premier club de football professionnel 

remporter 3 victoires de champion-
nats consécutives avait le droit de le 
conserver. Au final, la récompense re-
vint au Genoa, grâce à ses victoires de 
1902, 1903 et 1904. De ce fait, en plus 
de détenir le premier titre de cham-
pion d’Italie, le club possède aussi la 
première coupe officielle de la ligue.

À partir de 1904, dans les divers docu-
ments d’archives racontant l’histoire 
du CFC Genoa, on commence à voir 
plusieurs références qui montrent de 
sérieux problèmes de santé de George 
D. Fawcus. Par conséquent, son démé-
nagement en Suisse s’explique certai-
nement par la nécessité de pouvoir 
profiter d’un plus haut niveau de trai-
tement et de cures. Dans des articles 
de presse locale, plus précisément 
dans le «  Messager de Montreux  », on re-
trouve des preuves de la présence de 
Fawcus dans notre région dès 1909. Et 
grâce à un plan de sa propriété, datant 

de 1915, et que nous possédons aux 
archives communales, nous avons 
la confirmation de son lieu de rési-
dence, qui se trouvait sur les hauteurs 
de l’actuel chemin du Péage à Blonay. 
Décédé en 1925, il repose désormais 
auprès de sa femme dans le cimetière 
de l’Église anglicane de Territet.

En 2024, à précisément 100 ans de 
leur dernier triomphe, les « Genoani  » 
restent bloqués à 9 titres de cham-
pions, soit à une victoire d’avoir 
l’honneur d’arborer sur leurs mail-
lots la fameuse étoile qui se remporte 
après 10 « Scudetti » gagnés, et ainsi, 
pouvoir faire partie du club très res-
treint des équipes qui en possèdent 
déjà une, voire plusieurs, à savoir 
les deux équipes milanaises - le FC 
Internazionale Milano et l’AC Milan 
- et la deuxième équipe de Turin - la 
Juventus FC. La tâche s’annonce ar-
due.
Alors comme le griffon, animal my-
thologique et emblème du club, il leur 
faudra certainement jouer des griffes 
et se sentir pousser des ailes, pour un 
jour peut-être y parvenir...

George Dormer Fawcus (avec le maillot 
ligné) entouré de 4 adversaires du FC 
Torinese, lors de la finale du championnat 
1900, remporté par le CFC Genoa.

1er Logo du CFC Genoa
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kotame.ch et
lamagiedelametamorphose.com

Kotâme, se connecter avec son être profond
Dans son Kota finlandais* joliment aménagé à l’intérieur de son jardin familial, Hélène Gehrig invite 
à se reconnecter à son Moi profond. Un voyage qui se vit grâce à la sonothérapie et au moyen de 
massages relaxants.  C Hélène Gehrig

Le « Kotâme » d’Hélène Gehrig in-
terpelle d’emblée et attise la cu-
riosité, comme une invitation à se 
réfugier et à se plonger dans nos 
rêveries et notre âme d’enfant. « La 
vie m’a montré à plusieurs égards 
que nous ne sommes pas qu’un 
corps physique », nous explique-t-
elle lorsqu’on l’interroge sur la ge-
nèse de sa démarche. « J’ai vécu des 
événements qui m’ont fait prendre 
conscience de l’importance de l’âme 
et de la spiritualité. Nous devons 
apprendre à vivre nos émotions au-
trement que par le mental. » Aussi, 
à l’intérieur de la petite baraque en 
bois, outre la table de massage ins-
tallée au cœur de l’unique pièce, bols 
chantants et tambour chamanique 
sont là pour accompagner le visiteur 
dans ce voyage hors du temps, à la 
découverte de son for intérieur.  
 
L’ancrage du corps 
Enseignante spécialisée de forma-
tion, Hélène Gehrig a travaillé de 
nombreuses années avec des en-
fants à besoins particuliers en Suisse 
et à l’étranger. Une population qui fait 
émerger, au sein des équipes enca-
drantes, un questionnement récur-
rent. « Le corps est un médium puis-
sant pour accéder à notre âme. J’ai 
pu l’expérimenter à de nombreuses 
reprises avec des plus jeunes mais 

aussi, bien sûr, avec des adultes. » Et 
d’ajouter : «  Peu importe la popula-
tion avec laquelle je travaille, la qua-
lité de la présence est importante. » 
La Tyalo est également au bénéfice 
d’une formation en massage clas-
sique, thérapeutique et en magné-
tisme. Elle propose des massages 
complets, des massages parents bé-
bés, des massages pour les femmes 
enceintes, du chant prénatal ou en-
core des massages intuitifs et éner-
gétiques.  

 Se détendre grâce aux sons 
Cette méthode est idéale en com-
plément à un massage ou pour les 
personnes qui ne souhaitent pas 
de contacts physiques. La mas-
seuse et sonothérapeute dispose 
ainsi de tout un éventail de bols 
tibétains, de koshis (carillons), 
de percussions, et bien sûr, de sa 
voix pour emmener sa clientèle 
dans un état de détente profond. 
« Notre corps étant constitué à peu 
près de 70% d’eau, les vibrations 
des instruments viennent réhar-
moniser en profondeur chacune de 
nos cellules », nous explique Hélène 
Gehri. « La sonothérapie est un 
outil qui contribue à décristalliser 
des blocages, libérer les tensions 
et rééquilibrer le corps, mais aussi 
l’âme et l’esprit. »

Outre la table de massage installée au cœur de l’unique pièce, bols chantants et tambour 
chamanique sont là pour accompagner le visiteur.

COMMERCE

Des ateliers pour les enfants et les 
adolescents 
Fidèle à sa fibre sociale et pédago-
gique, Hélène Gehrig anime aussi les 
ateliers de « la Magie de la métamor-
phose », conçus pour accompagner 
les filles et les garçons de 8 à 12 ans 
à la découverte de la puberté. Dans 
la sécurité d’un petit groupe (de 4 à 
6 personnes), les notions théoriques 
se mêlent à l'art-thérapie, la danse, le 
coloriage. « L’idée est de permettre 
aux jeunes de mieux connaître leurs 
organes sexuels, pouvoir se situer 
dans leur propre puberté, anticiper 
les changements qui vont arriver, 
apprendre à écouter les messages de 
leur corps, prendre conscience que 
ce dernier est précieux et s’accepter 
tel qu’ils sont. On y parle aussi d’inti-
mité, de consentement. On utilise les 
mots justes, sans tabou. » Un accom-
pagnement est aussi offert aux pa-
rents. L’occasion pour les jeunes de 
partir à la découverte de leur corps 
et de vivre cette période de change-
ment avec joie et sérénité.

*Construction en bois d’origine fin-
landaise originellement érigée par les 
trappeurs du grand Nord. 

Plus d’infos sur : 
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sbcoratel.com 

SBC, un magasin expert en solutions audio et vidéo

  COMMERCE 

Installé depuis juin dernier à St-Légier - La Chiésaz, le magasin d’appareils audio et vidéo propose 
de nombreuses marques à la vente (dont Sonos et LG), ainsi que des abonnements pour l’installation 
et le maintien de vos systèmes. On fait le point avec Omar Latif, le directeur de la société.
C Laurent de Senarclens

L’ouverture de son enseigne a eu 
lieu en juin dernier. Récemment 
rebaptisée « Services by Coratel » 
(SBC), la société, spécialisée dans 
la vente, l’installation et la main-
tenance d’appareils audio et vidéo 
a été fondée en 1967. Auparavant 
basée à Vevey, elle a investi les lo-
caux situés au bord de la route du 
Tirage à St-Légier - La Chiésaz, 
à proximité du Café de la Place. 
« Lorsque j’ai vu que ces locaux se 
libéraient, j’ai sauté sur l’occasion, 
nous glisse son directeur Omar 
Latif. L’emplacement est idéal, la 
taille de l’espace est parfaite et il y a 
des places de parking à proximité. » 
 
Pour tous les budgets 
Dans le magasin trônent des té-
léviseurs et différents systèmes 
d’écoute. Les marques proposées 
à la vente sont Sonos, LG, Focal, 
Loewe ou encore Bang & Olufsen, 
dont il est possible de tester les 
dispositifs. « Par le passé, je ne 

domotiques (conseils, assistance 
technique, solutions sur mesure). 
 
Maintenance et réparation 
Au-delà de la vente d’appareils 
neufs, SBC est spécialisée dans la 

Omar Latif (à gauche) avec son équipe: Sylvain Vaucher, technicien, et Élisabeth 
Fransdonk, responsable communication. 

Les audiophiles trouveront sans doute leur 
bonheur à l’intérieur du shop. 

quant au fonctionnement des ap-
pareils électroniques. L’arrivée 
de nouvelles technologies, 
comme le changement de four-
nisseur (Swisscom, Sunrise) ou 
encore l’introduction du DAB+, 

maintenance et la réparation. « J’ai 
voulu concentrer notre travail sur 
ce que nous faisons le mieux, à 
savoir le service à la clientèle. J’ai 
d’ailleurs mis sur pied un service 
de dépannage disponible 7 jours 
sur 7 et 24 heures sur 24 », s’en-
thousiasme le patron. Pour ga-
rantir cette prestation, Omar Latif 
peut compter sur la présence d’un 
technicien qui assure les dépan-
nages. Différents contrats de ser-
vice sont ainsi disponibles dont un 
service complet, lequel inclut no-
tamment : les déplacements, la 
maintenance, l’installation de sys-
tèmes, les éventuelles mises à jour, 
la recherche de panne et même le 
prêt d’un appareil si celui du client 
devait être réparé. De quoi dormir 
sur ses deux oreilles…  
 
Accompagner les seniors (et pas 
que…) 
Il arrive qu’avec l’âge, certaines 
personnes ne soient plus à jour 

qui remplacera définitivement la 
bande FM dès le 1er janvier pro-
chain, peut suffire à rendre cer-
tains appareils obsolètes. « La 
radio et la télévision ne sont pas 
uniquement là pour informer et 
divertir. Elles peuvent représen-
ter une présence dans le quotidien 
de quelqu’un qui vit seul. Nous 
disposons des compétences et du 
matériel pour éviter de devoir pas-
ser un week-end sans télévision. » 
Notons au passage que les profes-
sionnels disposent de récepteurs 
pour la captation du DAB+ et que 
ceux-ci peuvent venir se gref-
fer sur une installation existante. 
Quand on vous dit que SBC a une 
solution à tout…

travaillais qu’avec du haut de 
gamme, complète le responsable. 
Depuis, j’ai étoffé mon offre afin de 
proposer des articles dans toutes 
les gammes et pour tous les bud-
gets. » Relevons que l’ensemble 
des produits figurant sur le cata-
logue des marques peut être com-
mandé et que tous les appareils 
sont vendus à des prix concurren-
tiels. L’équipe se tient également 
à disposition pour apporter son 
conseil dans la réalisation de tous 
types de projets audiovisuels et 



Conception . Réalisation . 
Entretien d’aménagements extérieurs

Ch. Denevaz 5
1806 St. Légier-La Chiésaz

Tél. 021 944 15 48
Fax. 021 944 15 32

info@balsigersarl.ch

www.balsiger-paysagiste.ch

Pour entrer dans le temps de l A̒vent,
Les 3 communautés chrétiennes de Blonay-St-Légier

vous invitent pour un moment de partage
autour du feu traditionnel

Dans le Pré de la Ferme du Château de Blonay

17h15 
PROGRAMME

  Rendez-vous à choix :
Eglise de la Croisée, Chapelle Ste-Croix ou Eglise de La Chiésaz 
Apprentissage dʻun chant
Départ en cortège  avec lampions, flambeaux, etc… 

18h Début du recueillement autour du feu 

Dimanche 1er
 décembre   2024
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L’entreprise a été créée à la fin 2023. Dmytro Venosiov ne manque 
ni d’idées ni de créativité pour la rénovation ou la création de 
vos intérieurs et de vos façades. Le professionnel recherche 
en permanence des procédés susceptibles de singulariser vos 
habitations.  C Laurent de Senarclens

« Diven plâtrerie peinture » : 
se démarquer par la qualité

COMMERCE

diven.ch

Béton ciré et peinture murale 
aspect soie
Dispersion murale, crépis, émail 
sur bois, plafonds suspendus… Le 
plâtrier peintre a plus d’une corde 
à son arc mais où l’artisan se dé-
marque, c’est dans la maîtrise de 
procédés et de matériaux particu-
liers. « Je suis régulièrement des 
cours auprès de fournisseurs fran-
çais ou italiens qui proposent des 
produits novateurs. Je peux pro-
poser à ma clientèle des finitions 
uniques pour lesquelles mon ex-
pertise et mes gestes constituent 
une signature propre. » Béton ciré, 
peinture murale à l’aspect soie ou 
marbre, pose de papiers peints… 
tous font partie de la boîte à outils 
du spécialiste qui s’efforce de dé-
velopper ses connaissances tout 
comme son savoir-faire.  

Conseils et aménagements sur 
mesure
Les matériaux comme le pla-
coplatre (plaques de plâtre) 
offrent des possibilités de design 

et d’aménagement quasi infinies. 
Que vous souhaitiez intégrer votre 
téléviseur dans une niche, créer 
des espaces de rangement autour 
de votre cheminée ou encore tra-
vailler les volumes de votre pla-
fond en y intégrant des luminaires 
LED, les options se déclinent à 
volonté. « On peut quasiment tout 
faire avec le placoplatre, acquies-
ce Dmytro Venosiov. Il est toute-
fois important d’être conseillé. 
J’apprécie énormément d’accom-
pagner ma clientèle en amont du 
projet, tant pour l’aspect pratique 
du mobilier que du choix de sa fi-
nition. »

Développer son entreprise
Vous l’aurez compris, pour le design 
de votre intérieur, vous pourrez 
vous appuyer sur l’expérience 
de l’artisan, qui vous guidera 
tant sur les aspects esthétiques 
que fonctionnels de vos souhaits 
de réalisations. Pour l’heure, 
l’entrepreneur sillonne les routes de 
la région seul au volant de son van 
qu’il a d’ailleurs récemment décoré 
aux couleurs de son entreprise. S’il 
effectue encore quelques travaux en 
sous-traitance, il ne cache pas ses 
ambitions de créer, à terme, une sàrl 
et de développer progressivement 
son affaire.

Dmytro Venosiov nous accueille à 
son domicile situé dans la zone in-
dustrielle de St-Légier - La Chiésaz. 
Au moment de franchir le seuil de 
porte, il nous montre d’emblée les 
rénovations qu’il a effectuées pour 
embellir son intérieur. Du sol au 
plafond, l’entier de son apparte-
ment a été rafraîchi. « Je dispose 
de plus de 20 ans d’expérience 
dans différents corps de métier 
du bâtiment, nous raconte avec 
enthousiasme l’entrepreneur. Ma 
grande spécialité reste néanmoins 
la peinture et le plâtre, c’est dans 
ces deux domaines que je peux me 
différencier de mes confrères. » 
Un aperçu des travaux réalisés ré-
cemment dans des maisons d’ar-
chitecte de la région démontre 
le savoir-faire du professionnel 
et une grande qualité de finition, 
un point sur lequel il ne transige 
pas. « Le domaine du bâtiment est 
concurrentiel, on sent ce stress sur 
les chantiers. S’il est important de 
travailler vite, pour moi, le travail 
bien fait est ce qui compte le plus. » 

Dmytro Venosiov sillone la région dans le van 
à l’effigie de son entreprise.
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Tous les vendredis / 7h30 -12h 
Marché villageois
Place du Village
Blonay

NOVEMBRE
Vendredi 29 / 20h 
Samedi 30 / 14h et 20h
Soirées annuelles de gymnastique
FSG Blonay
Grande Salle de Cojonnex
Blonay

DÉCEMBRE
Dimanche 1er au mercredi 25 
Fenêtres de l'Avent 
aux Chevalleyres
Association ProChevalleyres
Quartier des Chevalleyres
Blonay

Dimanche 1er / 17h15
Feux de l'Avent
Les 3 communautés chrétiennes 
de Blonay - Saint-Légier
Dans le pré de la Ferme du Château de Blonay
Blonay

Jeudi 5 / 18h30
Fête de la Saint Nicolas
Société de développement de Saint-Légier
Grande Salle Le Grammont
St-Légier - La Chiésaz

Vendredi 6 / 18h-21h
Samedi 7 / 10h-17h 
Marché de Noël
GCAB - Groupement des Commerçants 
et Artisans de Blonay
Bahyse nouvelle - salle omnisports
Blonay

Samedi 7 / 9h30 - 10h30
Né pour lire
Bibliothèque communale Blonay – Saint-Légier
Chemin de Bahyse 2
Blonay

Samedi 7 / 20h
Loto annuel
La Boule Ferrée et le Blonay Basket
Grande Salle de Cojonnex
Blonay

Dimanche 8 / 17h
Concert de l'Avent 
Concert des élèves du Conservatoire 
de Musique de Lausanne (flûte traversière)
Société pour le développement de Saint-Légier
Église de la Chiésaz
St-Légier - La Chiésaz

Jeudi 12 / 9h30 – 11h
P’tit déj’ contact
La Nouvelle Équipe
Salle sous la chapelle Ste-Croix
Blonay

Jeudi 12 / 19h30
Concert de Noël
Chœur et Orchestre des Écoles
Écoles de Blonay – Saint-Légier
Église de la Chiésaz
St-Légier - La Chiésaz

Samedi 14 / 20h30
Spectacle de Jean-Luc Lemoine
Société de développement de Saint-Légier
La Chiésaz - Grande salle Le Grammont
St-Légier - La Chiésaz

Dimanche 15 / 14h
Fête des Lumières 
pour le quartier de Borjaux et alentours
Association La Croisée Blonay
Ruelle de Borjaux 5
Blonay

Dimanche 15 / 16h
Concert de Noël 
Orchestre des Jeunes de Suisse romande
Fondation Hindemith
Aula du collège de Bahyse
Blonay

Dimanche 15 / 17h
Concert annuel
Fanfare de l’Automne
Grande Salle de Cojonnex
Blonay

Lundi 23 / 18h
Mardi 24 / 16h
Noël pour les enfants 
« Dieu vient comme un enfant »
Paroisse réformée de Blonay – Saint-Légier
Église de La Chiésaz
St-Légier - La Chiésaz

Mardi 24 / dès 14h
Tournée du Père Noël
Rues de Blonay et de St-Légier - La Chiésaz

Mercredi 25 / 17h30
Concert de Noël 
Association des concerts de la Chiésaz
Église de La Chiésaz
St-Légier - La Chiésaz

JANVIER
Samedi 4 / 20h
Loto annuel
Ski-Club Blonay
Grande Salle de Cojonnex
Blonay

Mercredi 8 janvier 
au mercredi 26 février 2025
Pumptrack
7/7, 14h-17h30
Halle de Praz-Dagoud
St-Légier - La Chiésaz 

AGENDA - MANIFESTATIONS - LOISIRS

Jeudi 9 / 9h30 – 11h
P’tit déj’ contact
La Nouvelle Équipe
Salle sous la chapelle Ste-Croix
Blonay 

Samedi 11 / 15h
Spectacle Handi-cirque Evolution
Association et École de cirque Méli-Mélo
Grande Salle Le Grammont
St-Légier - La Chiésaz

Lundi 13 / 15h
Don de Sang
Aula de Bahyse
Blonay

Vendredi 17 / 19h
Soirée et repas de gala 50 ans 
du Blonay Basket 
Grande Salle de l’Ancien-Stand
Blonay

Samedi 18 / journée et soirée
50 ans du Blonay Basket
Diverses animations et show des Barjots 
Dunkers en soirée, suivi d’une disco
Salle omnisports de Bahyse
Blonay

Mardi 21 / 19h 
(Site de Bahyse, Blonay) 
Jeudi 23 / 19h 
(Site de Clos-Béguin, St-Légier - La Chiésaz)
Et le numérique à l'école ? 
Branché/Débranché
Établissement primaire et secondaire 
de Blonay – Saint-Légier

Samedi 25 / 13h
Portes Ouvertes
de la Haute École de Théologie
Haute École de Théologie / HET-PRO
Route de Fenil 40
St-Légier - La Chiésaz

FÉVRIER
Lundi 3 / 20h
Cyber-risques et gestion de 
l'intime - Branché/Débranché
Établissement primaire et secondaire 
de Blonay – Saint-Légier
Aula du complexe scolaire de Bahyse
Blonay 

Vendredi 7 et samedi 8 / 20h15
Soirées annuelles 2025
Société de musique (Orchestre d’harmonie)
Grande Salle Le Grammont
St-Légier - La Chiésaz

SÉANCES DU CONSEIL COMMUNAL 
Mardi 26.11.24 / 20h 
Mardi 28.01.25 / 20h 
Ouvertes au public, les séances 
ont lieu à Blonay, à l'Ancien Stand 
Grande salle.
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L'agenda de la Maison Picson 
Pour les juniors et ados, les Picson'Pass, Picson'Loisirs et autres activités en plein air 
ont lieu chaque mercredi de 14h à 17h. 

Quelques évènements spéciaux :
•  Mercredi 27 novembre : Tournoi d’Échecs de la Maison Picson (8-14 ans) (5ème édition)
•  Mercredi 27 novembre : Pics’Ciné enfants (8-12 ans) Branché / Débranché - Le monde secret des emojis
•  Vendredi 6 décembre : Cortège et fête de la Saint-Nicolas

17h15 : Cortège à travers Blonay à la recherche du Saint-Nicolas et le Père Fouettard.
18h : Accueil et distribution de friandises devant la Maison Picson.
Jusqu'à 20h : Collation de Noël  avec soupe à la courge, thé de Noël, vin chaud, cakes offerts. 
Bienvenue à tous ! 

•  Lundi 2 au mardi 10 décembre : La cabane à bougies
Atelier ouvert de 15h30 à 18h (mercredi 14h-17h, vendredi fermé, visite du Saint-Nicolas, samedi 10h-15h).
Enfants de moins de 7 ans accompagnés (compter +ou- 45´pour la durée de l’atelier).
Prix : CHF 5.- par bougie. Renseignements et inscriptions : 021 564 03 80.

•  Mercredi 18 décembre : Picson’ Fiesta de Noël 
14h-17h, enfants de 6 à 12 ans, prix : CHF 10.-, inscriptions obligatoires : 021 564 03 80.

•  Mercredi 22 janvier : Pics’Ciné enfants (8-12 ans) Branché / Débranché - Donne-moi des ailes

Il reste encore des places parmi les cours proposés à la Maison Picson
Pour les enfants-ados

•  Nunchaku  dès 8 ans  Lundi 17-18h  avec Anaïs : 079 748 76 19
•  Break Dance  dès 9 ans Lundi 18h15-19h15  avec Miranda : 079 124 75 59
•  Hip-hop  dès 12 ans Jeudi 18h-19h  avec Maude : 079 912 93 55

Pour les adultes, une nouveauté 
•  Cours de rock’n’roll Mercredi 17h-18h  avec Roberto : 078 648 15 13

Pour les seniors
•  Repas du mercredi.  Service à partir de 12h30. 

 Moment de jeu convivial à partir de 11h. Chacun est le bienvenu. Inscriptions : 021 564 03 80. 
 Merci de confirmer votre participation au repas avant le mardi soir.

•  Mercredi 11 décembre :  Repas de fête « Noël des seniors ». 
 Menu de Noël : Apéritif + minérales + vin + café.  
 Prix :CHF 25.-. Inscriptions obligatoires, ne tardez pas ! 021 564 03 80. 

Pour les adultes et familles, dans le cadre de l’opération « Branché-Débranché »
•  Vendredi 29 novembre, 19h Ciné-club « Pics’Ciné » adultes. 

 Film : THE SOCIAL NETWORK (âge suggéré dès 14 ans). Entrée libre - synopsis et présentation du film.   
 Temps de discussion à l’issue de la projection.

La Maison Picson recherche toujours un.e stagiaire pour l'année 2024-2025

INSCRIPTIONS OUVERTES:

de 3 à 18 ans
VIVRE · APPRENDRE · RÉUSSIR

haut-lac.ch



N O U S  R E C H E R C H O N S  A C T I V E M E N T
des terrains construct ibles à valor iser dans la région

www.atonsa.ch
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Rue de Village 10 - 1807 Blonay - Tél. 021 943 26 15
www.lunetterie-de-blonay.ch

BON
Pour un examen de la vue

valeur CHF 45

 


